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WINZERSALATE  

 

Bunte Gemischte Salate 
Trauben | Nüsse | Sprossen  15.50 
 
dazu empfehlen wir: 
 
Gebratene Pouletbrust 23.50 

Eingelegter Muskatkürbis | süss & sauer 19.50 

Geräucherte Forellenfilets | Kren 29.50 

 
Kleiner Beilagen Salat  6.50 
 
Unsere hausgemachten Dressings nach Wahl 
 
French Dressing  
Hausdressing  
 

HOFKELLEREI KLASSIKER 

 

Backhendl von der ausgelösten Keule nach Steirer Art 
Kürbiskernpanade | Preiselbeeren |  
Hausgemachter Kartoffelsalat 23.50 
 
Gehacktes mit Hörnle 23.50 
Apfelmus   
 
Wiener Schnitzel vom Kalb in Butterschmalz gebacken   39.50 
Schnitzel vom Schwein Wiener Art  26.50 
Kräuter Pommes | Preiselbeeren 
 
 
Herkunftsangaben: 
Schweinefleisch – Schweiz, Kalbfleisch – Schweiz, 
Poulet – Schweiz, Rindfleisch – Schweiz, 
Wild- Österreich, Deutschland,  
Jakobsmuschel –Nord-West Pazifik  Forellenfilet -Dänemark  
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VORSPEISEN 

 

Wildpastete | Waldpilze | Kräutersalat | 
Sauce Cumberland  29.50 
 
Karamellisierter Ziegenkäse | Nüsslisalat | Birnen 
 17.50 

HAUPTSPEISEN  

 

Kürbisravioli | Kräuterseitlinge | Nussbutter | 
Pinienkerne  26.50 
 
Rehschnitzel| Rotkabis | Spätzle | 
Selleriepüree  49.50 
 
Jakobsmuscheln | Meeresspargel | Fregola Sarda | 44.50 
Safransauce 
 
 
 

SÜSSES & GLACE 

Vermicelles | Sauerkirschen | Baiser 
Haselnuss 14.50 
 
Café Gourmand  9.50 
Espresso oder Kaffee mit kleinem Dessert 
 
Café Affogato 7.50 
Espresso mit einer Kugel Vanilleeis 
 
Sorbet & Glace pro Kugel 3.50 
Fragen Sie uns nach dem aktuellen Angebot 
 
 
 

 
Bitte fragen Sie unsere Fachmitarbeiter, welche Allergene in den Speisen enthalten sind. 
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